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匠心粽艺桂韵端午 数智赋能共促振兴 —2026年壮乡寿源粽产业文化交
流活动暨广西粽子产业创新成果展盛大开幕

财新速报

活动大景（陈冠霖摄）

粽叶飘香迎端午，匠心粽艺润寿乡。5月23日，以“匠心粽艺·桂韵端午”为主题的2026年
壮乡寿源粽产业文化交流活动暨广西粽子产业创新成果展在河池市体育馆广场盛大开

幕。本次活动由河池市卫生健康委员会、河池市中医药管理局、河池市农业农村局、

河池市市场监督管理局、河池市供销合作社、广西现代职业技术学院、河池市职业教
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育中心学校联合主办，广西烹饪餐饮行业协会协办，广西寿源食品有限公司特别赞

助。

河池市政府党组成员、副市长翟红玲（韦鸿院摄）

河池市人民政府副市长、党组成员翟红玲，河池市政协副主席、广西现代职业技术学

院党委书记韦伟松，河池学院党委常委、副校长覃拥灵，以及河池市市场监管局、市

农业农村局、市卫健委等相关部门及主办、协办单位负责人出席开幕式。行业专家、

企业代表、两校师生与广大市民共同参与此次盛会。这不仅是一张靓丽的地方文化名

片，更蹚出了一条职业教育产教融合赋能乡村振兴的新路径。由广西现代职业技术学

院等单位联合主办的广西粽子产业文化活动，已连续成功举办六届，年年提质、届届

出彩本届活动更是被群众公认为规模最大、规格最高、成效最好的一届。活动汇聚广

西寿源食品有限公司、天峨九味食品开发有限公司、南丹县晶味粽子坊等区内 40 余家
龙头优质粽子企业集中参展推介，现场所有粽子均可免费品鉴。壮乡寿源粽软糯绵

密、鲜香醇厚，地道风味收获现场群众一致点赞、好评如潮；各家参展粽子各具特

色、风味多元，同样深受市民游客青睐。活动当日，各参展企业累计售出粽子达 60 万
余只。



文化盛宴燃动现场 比评展品精彩纷呈

开幕式由广西现代职业技术学院党委副书记、河池市职业教育中心学校校长谭冠著主

持。黄绍光在致辞中回顾了广西现代职业技术学院和河池市职业教育中心学校六年深

耕粽子产业的奋斗历程，他表示，自2020年牵头创办全国职教领域首家粽子产业学院
以来，两校深挖各族传统粽艺，融合现代食品加工与中医药膳理念，把“小粽子”做成了
特色产业、富民产业，这是践行文化传承、助力乡村振兴的职教担当。随后，翟红玲

副市长宣布活动开幕。

活动现场人头攒动，热闹非凡。开场表演《五月端午·龙狮献瑞》瞬间点燃气氛；歌伴
舞《寿源粽香》与山歌联唱《山歌唱响粽飘香》将寿乡风情渲染得淋漓尽致。

作为文化交流活动的“重头戏”，包粽子擂台赛将现场氛围推向高潮。师生团体赛与市民
组、教师组、学生组个人赛同台竞技，选手们巧手翻飞，折叶、填米、放馅、捆扎一

气呵成；随后的风味粽子交流赛中，广西烹饪餐饮行业协会评委对参展企业粽子进行

了专业评审。在企业产品推介会上，民族服饰·匠心粽品主题秀让参展产品大放异彩，
广西寿源食品有限公司、广西壮乡民俗文化有限公司、天峨九味食品开发有限公司、

南丹县晶味粽子坊等企业纷纷登台推介，情景诗朗诵《端午，流淌着一个民族的节

气》与舞蹈《山歌好比春江水》穿插其中，吸引市民纷纷驻足观看。此外，旱地赛龙

舟、少数民族体育竞技等互动体验让市民沉浸式感受民俗魅力。



数智赋能传统产业 产教共育时代匠人

当天上午，2026年广西粽子文化与产业创新发展交流会在广西现代职业技术学院厚德
楼13楼报告厅举行。交流会以“数智赋能传统产业 产教共育时代匠人”为主题，分为主
题分享和产教融合学术沙龙两个阶段。

主题分享环节由广西现代职业技术学院副校长岑华主持。五位专家从不同维度倾囊相

授：河池市市场监管局标准化科科长苏毅分享了“强化标准实施运用 赋能产业高质量发
展”，解读了《粽子质量通则》新国标，强调以标准化解决“同锅不同味”痛点；广西烹
饪餐饮行业协会会长曾大文探讨了“深耕粽子非遗文化 做强广西特色美食品牌”；学校外
聘专家林叶新博士以“科技赋能非遗·健康引领产业”为题，介绍了广西粽子现代化工艺
创新与功能性养生产品研发；广西南宁益有香粽食品有限公司总经理黄黎黎剖析了“广
西壮家米粽特色差异化”；河池市卫生健康委员会党组成员、副主任，市中医药管理局
局长欧乃坚阐述了“药食同源，康养河池”的中医药康养融合实践。

随后的产教融合学术沙龙由林叶新博士主持，嘉宾们围绕产教融合、人才培养、口味

创新等主题展开深入对话。沙龙重点聚焦未来发力方向：推进多专业跨界融合，引入

人工智能赋能产业育人；紧扣大健康风口，推动传统产品向低脂低糖迭代升级；加快

标准输出，助力壮乡粽子标准出海、品牌出海；深化专创融合，激活创新创业动能。



产教深度融合 小粽子撬动乡村振兴大文章

本次活动不仅是一次民俗文化的集中展示，更是两校深耕产教融合结出的丰硕成果。

通过搭建政、校、行、企协同发力的交流平台，两校成功将职业教育的人才优势、科

研优势转化为产业优势，有效推动了壮乡粽子产业的标准化、品牌化与数智化升级。

这一联合举措打破了职教与产业的壁垒，彰显了职业教育作为地方产业发展引擎与文

化传承阵地的时代价值，也为后续更深层次赋能乡村振兴奠定了坚实基础。

从一粒米到一个产业，从校园课堂到田间地头。两校以粽子产业学院为载体，推动非

遗技艺与行业标准同步进课堂，牵头制定《巴马小米粽》广西团体标准、《壮乡寿源

粽》企业标准，编制《包粽八步法》实用教程；依托全产业链实战场景培育应用型人

才，构建“烹饪抓品质、食品抓安全、商科抓市场”的全链条育人模式，学生实战销售粽
子超140万个。

学校积极构建“校农合作”机制，形成“学校+合作社+农民”的产业联合体。寿源粽食材坚
持“河池产、河池用”，采用巴马土猪肉、东兰板栗、环江香糯，在大化华善村建立粽叶
种植基地，在金城江区建立生猪养殖基地。同时，产业学院将电子商务、市场营销等

专业群深度融合到粽子生产运营中，实现了“一人就业，全家小康”，真正将专业建在产
业链上，把课堂设在生产现场。



粽香凝心聚力 民族团结之花绚丽绽放

小小的粽子，不仅是味蕾的享受，更是民族团结的纽带。广西现代职业技术学院扎实

推进“一核两驱，五育并举，六位一体”的民族团结机制，让各民族师生亲如一家。一核
引领，以铸牢中华民族共同体意识为核心；两驱联动，推动优秀民族文化传承与劳动

教育深度融合；五育并举，将民族团结贯穿德智体美劳全过程；六位一体浸润，以传

承民族歌舞、美食等为载体，促各民族师生交往交流交融。学校也先后获评自治区民

族团结进步示范单位等多项荣誉。



广西现代职业技术学院党委副书记、校长黄绍光（莫青青摄）

品质铸就金字招牌 产业释放惠民效能

“壮乡寿源粽”凭借过硬的品质屡获殊荣，先后斩获12枚特金奖、10枚金奖，2022年力
克群雄斩获“广西美味”小吃类金奖第一名，2026年荣获广西民族地方特色美食大赛团体
特金奖。去年销售已突破300万个粽子，累计培训近3万名师生包粽子，并带动了近300
名学生解决经济困难问题。

本次活动的成功举办，不仅是对传统佳节的致敬，更是两校在产教融合、民族团结、

乡村振兴交出的生动答卷。站在新起点，两校将持续做强做大壮乡寿源粽特色产业品

牌，释放产业惠民富民效能，以职教之力赋能地方经济社会高质量发展，在寿乡河池

续写属于新时代的璀璨华章。

（广西现代职业技术学院 文/莫青青 韦益 图/莫青青 韦鸿院 秦文琴 陈冠霖）


